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芜湖中餐半成品预制菜即食
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B端市场来看，餐饮市场规模持续上升，2021年达到4.7万亿，但餐饮行业人工成本、房租不
断上涨。预制菜在标准化、集约化的生产加工模式下，能够提升出餐效率，大幅降低餐厅运营成
本。越来越多的餐饮企业通过预制菜生产企业合作引入预制菜。从C端市场来看，消费者购买预
制菜的主要目的是方便快捷，且超五成消费者购买预制菜的次数提升，C端预制菜蕴藏巨大增长潜
力。给整个行业提供了利好的背景。相对来说一二线城市对预制菜的认可度较高。随着消费端的
认知，以及新的生活节奏的加快，未来预测市场空间广阔。区域性预测要走向全国化增长，重中
之重的是要构建全国化供应链以及强大的能力体系。预制菜能很大程度地节约人力、空间和成本，
且效率很高，带来更大利润。芜湖中餐半成品预制菜即食

餐饮企业普遍面临高昂的用工成本以及租金成本，使用预制菜能明显减少门人员且餐饮的制
作效率更高，从而降低企业的人工成本、能源成本。另外，餐饮连锁化对菜品一致性要求较高，
采用预制菜不仅能实现统一化管理，质量还比厨师现场制作更加稳定。“懒人经济”催生了C端
市场。时间成本被日益量化，于是解放双手、解放时间的消费观念越来越被接受；近两年来，在
家饮食也成了重要消费场景之一。外卖和外出就餐不能完全满足用餐需求，一部分消费者倾向购
买半成品菜或净菜，经过简单加工后居家用餐。这样的形式不仅简单快手、加工过程更透明，还
满足了菜肴风味和仪式感的需求。预制菜就像是外卖的升级版，对不会做饭和没时间做饭的人非
常友好。而且相比于外卖来说，预制菜方便快捷、品类多、味道好，同时也更营养健康。同时，
预制菜不但能满足一些人的就餐需求，还在某些层面满足他们的情感需求，让他们体会做饭的乐
趣，找到家的感觉。如此种种，戳中了不少人的痛点，预制菜成为他们的优先。安徽性价比高预
制菜配送预制菜销售前景有保障吗？

餐饮企业的成本“三高”问题（高房租、高人工、高原材料成本）以及能源成本被进一步被放 大，
餐饮企业经营压力陡增。

预制菜作为一种半成品，一方面，可以降低餐企对于厨师人员的依赖，节约人工 成本；另一方面，
也能够通过减少后厨制作流程，进一步缩减后厨使用面积，降低房租成本。

预制菜可满足餐饮连锁化趋势下的标准化需求。随着居民可支配收入的增加，对餐饮品牌和食品
安全的关 注度持续提升，连锁餐饮企业凭借全流程的标准化管理，愈发得到消费者的认可在连锁
餐饮企业经营中，如何保证不同门店 菜品口味的一致性，增强消费者对于餐饮品牌的认知显得至
关重要。

快节奏的工作与美味可口的饭菜是否可以兼得?现代人想在繁忙的通勤和理想的健康生活之间
获得平衡，不希望把精力和时间浪费在买菜、洗菜、做菜上，如果既能吃上美味可口的饭菜，还
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能享受到程序复杂的“硬菜”就更有幸福感了。预制菜即配即烹的特点解决了“简单煮”的生活
需求和“不会做、不好吃、没时间”的烹饪难题。只需简单加热或烹饪就能上桌，还能让烹
饪“小白”体验一把当大厨的乐趣预制菜不但契合了快节奏的都市生活，还顺应了年轻人“虚拟
订单，现实取货”的“宅文化”。预制菜已经是大多数餐馆的标配。

餐饮业还有一个大趋势就是品牌连锁化扩展，也就是产品高度标准化。以前的餐饮品牌分店，是
通过大厨徒弟学有所成之后去当分店新大厨的方式来保证菜品的口味稳定的。但现在，是通
过“店长级管理人员+中央厨房（菜品生产车间）+市内短途供应运输+高级菜品食谱”的方式来保
证菜品的标准化。甚至在自有供应链成熟之后，还能用加盟的方式来赚钱。所以餐饮连锁化肯定
是未来的一大趋势了。广东的茶楼就是这样了。这样从“食品加工”到“食品组装”的方式，尽
管菜品依然是品牌方自己研制的，对同行还有一定的产品竞争力，但对厨师自身的发展来说，始
终是百害而无一利。预制菜方便快捷，让十指不沾阳春水的年轻人，也能洗手作羹汤。安徽酒店
预制菜配送

预制菜的发展前景如何？芜湖中餐半成品预制菜即食

预制菜是针对家宴大菜制菜程序繁杂特点，运用现代标准化流水作业，对菜品原料进行前期
准备工作，简化制作步骤，经过卫生、科学包装，再通过加热或蒸炒等方式，就能直接食用的便
捷菜品。"酒店预制菜"基本都是差不多成型的菜品，只需采用不同的烹饪方式，经过加热或者翻
炒稍加处理就可以成为不同形态、不同口味特色的美食菜品。随着生活节奏的加快以及餐饮趋势
的变革，"预制菜"也越来越受餐饮从业人员喜爱。预制菜区别一般菜式，半成品是可以简单加热，
便可食用。近年来，随着菜品、菜系的预制菜不断更新，被更多消费者所推崇。促进食品餐饮企
业的标准现代化生产，促使企业革新，形成规模化产业化对消费者:餐饮行业如今快速发展，在节
奏快的现今人们都追求方便快速效率。酒店预制菜正符合当下的餐饮需求;预制菜解决了酒饭店的
许多问题，如食材的寻找，菜谱上面菜品的开发。还有就是简化了复杂的烹饪制作。为餐饮店节
省成本，提高了效率。芜湖中餐半成品预制菜即食

南通富得食品发展有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有
梦想有目标，有组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，
在江苏省等地区的食品、饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，
为公司的发展奠定的良好的行业基础，也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献
出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂
扬的的企业精神将**南通富得食品供应和您一起携手步入辉煌，共创佳绩，一直以来，公司贯彻
执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服务来赢得市
场，我们一直在路上！


